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ABTRAK

Indonesia, sebagai negara kepulauan yang kaya akan sumber daya laut, menawarkan
beragam jenis hewan laut yang dapat diolah menjadi hidangan lezat. Saat ini, industri restoran
seafood telah berkembang pesat di Indonesia, dengan banyaknya restoran yang menawarkan
olahan hewan laut. Salah satu restoran seafood yang pernah populer adalah Istana Nelayan di
Gading Serpong. Namun, dalam beberapa tahun terakhir, restoran ini mengalami penurunan
minat pengunjung karena beberapa masalah, termasuk akses lokasi yang sulit dijangkau, risiko
banjir, dan kondisi ruangan yang sudah tua. Oleh karena itu, tujuan dari perancangan ini adalah
untuk menciptakan sebuah restoran seafood yang dapat mengembalikan minat pengunjung
untuk datang kembali ke restooran Istana Nelayan, dengan memperbaiki masalah-masalah
yang ada. Diharapkan penelitian ini dapat memberikan solusi dari segi interior atas masalah —
masalah yang ada tentang faktor-faktor yang mempengaruhi minat pengunjung terhadap

restoran seafood Istana Nelayan.

Kata kunci: Restoran seafood, Istana Nelayan, penurunan minat pengunjung, perancangan

interior, solusi masalah.



ABSTRAC

Indonesia, being a country surrounded by the sea, offers a wide variety of delicious
seafood. Nowadays, there are many seafood restaurants popping up all over the country,
offering tasty dishes made from marine creatures. One of the popular seafood restaurants was
Istana Nelayan in Gading Serpong. However, in recent years, this restaurant has seen fewer
people coming because of some problems like hard-to-reach location, flood risks, and old
facilities. So, the goal of this project is to make a new seafood restaurant that can bring back
people's interest in Istana Nelayan by fixing these issues. This study aims to provide simple
interior design solutions for the problems affecting people's interest in Istana Nelayan seafood

restaurant.

Keywords: Seafood restaurant, Istana Nelayan, fewer visitors, interior design, problem-

solving.
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