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ABSTRACT 

Restaurant is a business place that provides food and drink services which are 

managed commercially and are of course equipped with equipment for the 

manufacturing, storage and serving processes without moving around to gain profit. 

Restaurant itself comes from the word "restore" in English which means "to restore or 

repair". What this means is that a restaurant can restore the condition of someone who 

was initially hungry to a better condition (full). The restaurant itself has many types, 

one of which is the Japanese Restaurant. A Japanese restaurant is a place to sell 

traditional Japanese cuisine which is supported by service, presentation, and the most 

important aspect, namely restaurant design that can convey the atmosphere of 

Japanese culture. That way, visitors will be interested in coming and eating at the 

restaurant. 

The design of the Kikugawa Restaurant will be different from previous 

restaurants. This is because the design of the restaurant will use a new concept starting 

from the design, layout of the area (layouting), to facilities. With this renewal of the 

concept, it is hoped that people, especially residents around Jabodetabek, will be 

interested in coming and having nostalgia at this oldest Japanese restaurant in 

Indonesia. 

Keywords: Japanese restaurant, Interior design 
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ABSTRAK 

Restoran merupakan sebuah tempat usaha yang menyediakan jasa makan dan 

minum yang dikelola secara komersial dan tentunya dilengkapi dengan peralatan untuk 

proses pembuatan, penyimpanan dan penyajian tanpa berpindah-pindah untuk 

mendapatkan keuntungan/laba. Restoran sendiri berasal dari kata “restore” dalam 

Bahasa Inggris yang memiliki arti “memulihkan atau memperbaiki”. Maksudnya 

adalah dengan adanya restoran bisa memulihkan kondisi seseorang yang awalnya lapar 

ke kondisi yang lebih baik (kenyang). Restoran sendiri memiliki banyak jenis, salah 

satunya adalah Restoran Jepang. Restoran Jepang merupakan sebuah tempat untuk 

memperdagangkan jenis masakan tradisional Jepang yang didukung dengan cara 

pelayanan, sajian, hingga aspek yang paling penting yaitu desain restoran yang dapat 

membawa suasana kebudayaan Jepang. Dengan begitu pengunjung akan tertarik untuk 

datang dan makan di restoran tersebut.  

Perancangan Restoran Kikugawa ini akan dibuat berbeda dari restoran yang 

sudah pernah ada sebelumnya. Hal ini dikarenakan perancangan restoran akan 

menggunakan konsep yang baru mulai dari desain, tata letak area (layouting), hingga 

fasilitas. Dengan pembaruan konsep ini diharapkan masyarakat khususnya penduduk 

sekitar Jabodetabek dapat tertarik untuk datang dan bernostalgia di Restoran Jepang 

tertua di Indonesia ini. 

Kata kunci: Restoran Jepang, Desain interior. 
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