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ABSTRAK 
 

Rumah makan dapat dikatakan sebagai salah satu jenis usaha food and 

beverage yang menyediakan hidangan makanan dan tempat untuk menyantap atau 

menikmati hidangan yang terdapat harga atau biaya tertentu. Saat ini sebagian besar 

masyarakat Indonesia memiliki kebiasaan mengkonsumsi makanan di luar rumah, 

seperti melakukan pesan antar makanan maupun bepergian ke rumah makan. 

Perancangan ini merupakan Rumah Makan Ayam Bakar Klaten Miroso yang 

berasal dari D.I Yogyakarta. Lokasi perancangan ini berada di Tangerang Selatan 

yang mayoritas pengunjungnya menyukai masakan khas Jawa. Rumah makan ini 

didesain dengan tradisional dengan menampilkan budaya dan aksen Jawa supaya 

dapat melestarikan budaya Jawa sehingga dapat menarik minat pengunjung untuk 

datang. Konsep yang akan digunakan dalam perancangan rumah makan ayam bakar 

ini yaitu dengan konsep open kitchen. Konsep open kitchen untuk rumah makan 

ayam bakar dapat memberikan pengalaman yang menarik bagi para pengunjung, 

memungkinkan untuk melikat proses memasak secara langsung, yang dapat 

meningkatkan kepercayaan dan kepuasan terhadap kuelitas makanan.  

 

Kata kunci: rumah makan, tradisional, open kitchen 
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ABSTRACT 
 

Restaurants can be said to be one type of food and beverage business that 

provides food dishes and a place to eat or enjoy dishes that have a certain price or 

cost. Currently, most Indonesian people have the habit of consuming food outside 

the home, such as ordering food delivery or traveling to restaurants. This design is 

the Klaten Miroso Grilled Chicken Restaurant from D.I Yogyakarta. The location 

of this design is in South Tangerang, where the majority of visitors like Javanese 

cuisine. This restaurant is designed traditionally by displaying Javanese culture 

and accents in order to preserve Javanese culture so that it can attract visitors to 

come. The concept that will be used in the design of this grilled chicken restaurant 

is the open kitchen concept. The open kitchen concept for a grilled chicken 

restaurant can provide an interesting experience for visitors, allowing them to see 

the cooking process directly, which can increase trust and satisfaction with the 

quality of the food. 

 

Keywords: restaurant, traditional, open kitchen 
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